Foie gras mi-cuit, mangue
et fruit de la passion
0 2 Duck foie gras, mango and passion fruit

Tourteaux de casier, radis daikon, céleri
et consommé de crabe

Crab, Daikon radish, celery

®
Falre and crab consommé
Saint-Jacques de Normandie poélée,
a I Ie topinambour, cresson et truffe noire
Panful Normandy scallops, Jerusalem

artichoke, watercress and black truffle

le S Duo de volaille et homard, carottes

et sauce normandie

Duo of poultry and lobster, carrots and
u lobster sauce

Saint-Valentin | Valentinstag | Valentine’s day Coeur aux fruits exotiques

Exotic fruit entremet

Mignardises

140 CHF

hotel palafitte

restaurant | la table



