
Saumon gravelax, seigle et crème raifort
Gravelax salmon on rye with horseradish cream

ou / or
Œuf parfait, poêlée de champignons meurette, moelle à la fleur de sel

Perfect egg, pan-fried meurette mushrooms, marrow with fleur de sel

***

Suprême de volaille, potimarron, châtaigne et sauce poulette
Chicken supreme, pumpkin, chestnut and chicken sauce

ou / or
Omble chevalier de Chamby, riz Venere, radis de couleur et sauce Chardonnay

Chamby arctic char, Venere rice, coloured radishes and Chardonnay sauce

***

Bûche de Noël exotique
Exotic Yule log

CHF 52.-

Menu disponible dès 4 personnes le midi du 2 décembre au 20 décembre 2024. Non valable le dimanche.
Menu available for 4 people or more at lunchtime from 2 December to 20 December 2024. Not valid on Sundays.

Menu 52' de Noël


